
New 2026

Наименование Кол-во, 
шт

Выход, 
гр. Цена, руб. Стоимость, 

руб.

Рыбное плато Классик (филе сельди, скумбрия, тунец, красный лук, 
маслины, лимон) 300 1060,00 0,00

Рыбное плато Премиум (мраморный тунец, эсколар, форель слабого 
посола, маслины, каперсы, руккола) 300 1790,00 0,00

Филе сельди с запеченым картофелем  и маринованным луком 300 510,00 0,00
Мясное плато Классик (сервелат, ветчина, куриный рулет, грудинка, соус 
тар-тар, томаты черри, микс зелени) 300 830,00 0,00

Мясное плато Премиум (язык говяжий, карбонат, ростбиф, сырокопченый 
салями, медово-горчиный соус, вяленные томаты, каперсы, микс зелени) 300 1270,00 0,00

Ростбиф с перечным соусом и луковым мармеладом 200 1040,00 0,00
Говяжий язык с соусом из сметаны, хрена и яблока 200 1090,00 0,00
Сырное плато Классик (тильзитер, чеддер, кавказский, брест литовский, 
мед, орехи, виноград, крекер) 300 760,00 0,00

Сырное плато Премиум (камамбер, монт блю, маасдам, чеддер, мед, 
клубника, виноград, крекер) 300 1160,00 0,00

Овощное крудите с соусом песто (свежие томаты,  огурцы, перец, редис, 
сельдерей, морковь, соус песто, микс салата, лук- порей) 300 540,00 0,00

Домашние разносолы (бочковые томаты, малосольные огурцы, квашеная 
капуста с клюквой, маринованный чеснок, опята, грузди, зелень) 500 860,00 0,00

Сало домашнее с чесночными гренками 260 730,00 0,00
Грузди со сметаной и красным луком 300 1490,00 0,00
Рулетики  из баклажанов с томатами и грецким орехом 250 780,00 0,00
Лимонная нарезка 150 220,00 0,00
Фруктовое плато (сезонные фрукты) 500 790,00 0,00
Фруктовое плато Премиум (фруктово-ягодное ассорти) 500 1590,00 0,00
Хлебная корзина 200 230,00 0,00

Цезарь с курицей гриль 200 660,00 0,00
Салат с ростбифом, карамельным баклажаном, томатами и ореховым 
соусом 200 640,00 0,00

Салат с пряной куриной грудкой, шампьонами, томатами черри, молодым 
картофелем и соусом блю чиз 200 580,00 0,00

Салат с запеченной утиной грудкой, грушей и миндалем, рукколой, сыром 
блю и хрустящей чиабаттой 200 780,00 0,00

Салат с бужениной, картофелем бейби и перечным соусом 200 620,00 0,00
Салат с жареным халуми, клубникой, томатами черри, лаймовым медом 
и фундуком 200 640,00 0,00

Греческий салат по-новому 200 540,00 0,00

Цезарь с креветками гриль 200 860,00 0,00
Салат с креветками, шариками молодой моцареллы, томатами черри и 
романо с соусом манго чили 200 820,00 0,00

Салат с нежный сочным тунцом, авокадо, перепелиным яйцом и 
кунжутным тхини на хрустящем романо 200 640,00 0,00

Салат с запеченной форелью и икорным соусом 200 760,00 0,00

Салат с лососем слабого посола на миксе фреш овощей, каперсами, 
оливками с заправкой из оливкового масла и бальзамика 200 680,00 0,00

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

САЛАТЫ МЯСНЫЕ И ОВОЩНЫЕ

САЛАТЫ С РЫБОЙ И МОРЕПРОДУКТАМИ 



Жюльен с шампиньонами и курицей 150 420,00 0,00
Жюльен с лисичками и кроликом 150 490,00 0,00
Язык с овощами-гриль и сливочным соусом 150 690,00 0,00
Цыпленок блэк пеппер с маринованными овощами соусом ремулад 150 620,00 0,00
Жюльен с кетой и овощами 150 520,00 0,00
Хрустящий драник с красной горбушей с соусом из сметаны, мяты и 
кинзы 150 440,00 0,00

Капрезе с баклажанами и моцареллой с соусом песто 150 540,00 0,00

Лосось в медовой глазури с овощным рататуем 250 1560,00 0,00
Лосось БОН ФАН 300 1580,00 0,00
Форель с киноа, соусом песто и вялеными томатами 300 1580,00 0,00
Палтус с теплым хумусом из белой фасоли и сальсой из томатов черри, 
ананаса и каперсов    300 1470,00 0,00

Судак на гриле с зеленым шпинатным ризотто и вялеными томатами 300 980,00 0,00
Треска со спаржей, молодым картофелем и клюквенно-имбирным соусом 
бренди 300 940,00 0,00

Свиная шея с картофелем, свежими томатами, беконом и соусом блю чиз 300 960,00 0,00

Свиная корейка на кости с печеными овощами и соусом тар-тар 300 940,00 0,00
Сочный бифштекс из говядины с хрустящим картофелем фри 300 1050,00 0,00
Томленая телятина с картофельными дольками, вялеными томатами и 
соусом бургуньон 270 1280,00 0,00

Медальоны из индейки с овощами-гриль и вишневым гляссе 300 860,00 0,00
Стейк из куриной грудки с соусом цитрус и миксом овощей на гриле 300 740,00 0,00

Куриные наггетсы с картофелем фри и кетчупом 200/30 480,00 0,00
Мини-шашлык из курицы с картофельным пюре и кетчупом 200/30 480,00 0,00
Мини-шашлык из курицы с картофелем фри и кетчупом 200/30 480,00 0,00
Цветные пельмешки со сливочной индейкой и сметаной 120/20 240,00 0,00
Фарфалле с сочными куриными биточками 100/100 280,00 0,00
Картофель фри с кетчупом 150/30 290,00 0,00

Мясной сет (говяжья вырезка, свиная шея, свиные ребрышки, куриное филе, 
микс салата, свежие томаты, соус перечный, бургуньон и пармезан) 1000 3800,00 0,00

Пивной мясной сет (колбаска из свинины и говядины, колбаска из курицы, 
колбаска из баранины, свиная шея на гриле, микс салат , соус барбекю, тартар 
и томатный)

1000 2900,00 0,00

Рыбный сет (лосось, форель, палтус, тигровые креветки, кальмары в кляре, 
мидии-киви, шампиньоны, микс салата, лимон, чипс из сыра пармезан, соус 
томатная сальса)

1000 5900,00 0,00

Шашлык из свиной шеи (стейки из свиной шеи в фирменном маринаде, 
приготовленные на открытом огне), подается с армянским лавашом, 
свежими овощами и зеленью

1000/500 3600,00 0,00

Шашлык из свиной корейки (стейки из свиной корейки в фирменном 
маринаде, приготовленные на открытом огне), подается с армянским 
лавашом, свежими овощами и зеленью

1000/500 3400,00 0,00

Шашлык из курицы (стейки из филе бедра курицы в фирменном 
маринаде, приготовленные на открытом огне), подается с армянским 
лавашом, свежими овощами и зеленью

1000/500 3200,00 0,00

Шашлык из индейки (стейки из филе индейки в фирменном маринаде, 
приготовленные на открытом огне), подается с армянским лавашом, 
свежими овощами и зеленью

1000/500 4400,00 0,00

Молодой барашек, томленый в свежих специях с перечным соусом 1000/300 10300,00 0,00

Утиные ножки с яблоком-гриль и с соусом бургуньон 1000/300 4600,00 0,00

Ладья из свиной корейки с овощами и соусом дижон 1000/300 4500,00 0,00
Цыпленок табака с соусом барбекю 1000/300 3400,00 0,00

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА МЯСНЫЕ 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ДЕТСКИЕ

ГОРЯЧИЕ СЕТЫ ОБЩЕЙ ПОДАЧИ 

БЛЮДА ОТ ШЕФ-ПОВАРА С ПОДАЧЕЙ ФЛАМБЕ (шоу-подача с поджиганием блюда)

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА РЫБНЫЕ 

ГРИЛЬ МЕНЮ / СЕЗОННОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ индивидуальной подачи 



Картофельные лодочки с беконом 150 240,00 0,00
Картофель фри с кетчупом 150 290,00 0,00
Картофельные дольки с беконом 150 320,00 0,00
Овощи-гриль  с сыром фета и соусом песто 200 390,00 0,00
Рис жасмин 150 210,00 0,00
Овощи на пару 200 310,00 0,00

Соус бургуньон/Перечный с тимьяном/Томатный барбекю/Брусничный с 
кардамоном/Соус сливочный с белыми грибами/тартар 50 120,00 0,00

Чесночные гренки с пармезаном и соусом тар-тар 200 390,00 0,00
Хрустящие кольца кальмара с соусом тар-тар 100/30 410,00 0,00
Сырные шарики с соусом тар-тар 150/30 410,00 0,00
Крылышки буффало BBQ с соусом чили лайт 260 790,00 0,00

Манго-маракуйя 1000 2100,00 0,00
Груша в карамели 1000 1900,00 0,00
Клубника-апельсин 1000 2200,00 0,00
Сникерс 1000 2000,00 0,00
Сметанный 1000 1800,00 0,00
Трюфельный 1000 2000,00 0,00
Красный апельсин 1000 2300,00 0,00
Рафаелло 1000 2100,00 0,00
Манго-шоколад 1000 2100,00 0,00
Шоколадно-ореховый 1000 2500,00 0,00
Каравай свадебный 1000 850,00 0,00

Три шоколада 90 410,00 0,00
Манго хауc 80 380,00 0,00
Тирамису 130 390,00 0,00
Карамель пекан 110 350,00 0,00
Роше с фундуком 120 470,00 0,00
Чизкейк классический/сникерс 110 350,00 0,00
Мороженное в ассортименте 50 100,00 0,00
Сорбет вишня/манго/фисташка 50 130,00 0,00

ИТОГО 0 0,00
Обслуживание 10% 0,00
Итого мероприятие 0,00

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ ПИВНЫЕ 

ТОРТЫ от ШЕФ-КОНДИТЕРА 
Минимальный вес торта - 2 кг. Стоимость стандартного оформления включена в стоимость торта. Стоимость оригинального 

оформления рассчитывается индивидуально. Двухъярусный торт - от 4 кг. Трехъярусный торт - от 6 кг.

АВТОРСКИЕ ДЕСЕРТЫ

ГАРНИРЫ 

СОУСЫ 
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